PE(LE

BAR | BISTRO | RESTAURANT
MO-FR 11:30-15:30

PLAT DU JOUR. WOCHENKARTE.
MONTAG. GULASCHSUPPE. Kein 7.9
halber Hahn | Pommes | Krautsalat 8.2 Rind | Kartoffeln | Paprika gos 9.9
DIENSTAG. . TOMATENCURRY
Lasagne ,Klassisch” 8.2 ROSATRANCHEN VOM FLANKSTEAK.
: Jasminreis | Erbsen | Zucchini 127
MITTWOCH. :
Teriyaki Hahnchen Sandwich | Mungosprossen JAMBAYALA.
vietnamesischer Gurkensalat | Krupuk Jasminreis | Gambas | Hahnchen-
Gado-Gado | rote Zwiebeln 9.9 Drumsticks | Cabanossi 12.5
DONNERSTAG. HAUSGEMACHTE RAVIOLI
Leberkase | Bayrisch Kraut | Serviettenroulade 8.9 i MITLACHS GEFULLT.
Passepierre | Zitronen-Kapernsauce
FREITAG. Pinienkerne 13.5
Pannfisch | Senfsauce | Bratkartoffeln :
Babyleafsalat 9.9
QUICHE.
Kirbis | Spinat | Gojibeeren | Méhre | Krduteschmand | Babyleafsalat [VEGAN] 10.9

HAUSGEMACHTE GNOCCHIS.

Kiirbis | Gorgonzola | Winterportulak | gerostete Mandelblatter [VEGI] 10.9
HAUSGEMACHTER EISTEE. .
Minz-Koriander-Thai-Basilikum- HAUSGEMACH?I'ER.GLUHWEIN. HEIBE ZITRONE.
. . Nelke | Sternanis | Zimt | Orange
Limetten-Eistee 09l 35 021 2.9

0.2l 3.5

Preiselbeeren +1.0 | Beilagenwechsel mit StiBkartoffelpommes +2.9
Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich an das Servicepersonal | alle Peise in Euro, inkl. MwSt. & Bedienung

LUNCH | 11.02. - 15.02.



